
la cucinachiudealle 22:30

Solo al bancone troverai: oltre ai classici Spritz Aperol e Campari, 
una selezione di birre non convenzionali: la bianca, la nera, e la 
“leggera”. I nostri cocktail: Gin tonic, Gin lemon, Rum & cola, 
Americano, Vodka Redbull. Vieni al banco e lasciati consigliare!
Ti aspettiamo al banco dei dolci per il nostro tradizionale strudel

La manifestazione, da sempre attenta alla sostenibilità ambientale, alla valorizzazione e 
salvaguardia del paesaggio e della natura, utilizza stoviglie lavabili ed attua la raccolta 
differenziata con lo scopo di ridurre al massimo la produzione di rifiuti.

Le nostre specialità dalla cucina
Galletto con patatine fritte
Mezzo galletto con patatine fritte
Stinco di maiale con patatine fritte
Bratwürstel Bavaresi con patatine fritte
Bratwürstel Bavaresi con crauti
Gulaschsuppe (zuppa di gulasch bavarese)

Wienerschnitzel con patatine fritte
Spätzle con burro e salvia 
Spätzle con burro e salvia con speck croccante
Crauti
Patatine
Anelli di cipolla fritti
Insalata di patate alla tedesca
Carne secca 5 pezzi (50g circa)

Bretzel (un pezzo)

Pescincanna’s Burgers 
PLP · Pulled Ludro Pork con patatine fritte
Pane bun, Pulled Pork, insalata coleslaw
PESCINCANNA SMASH con patatine fritte
Pane bun, carne smash 2 x 100g, bacon croccante, cheddar, salsa BBQ
LA PIERA con patatine fritte
Pane bun, Hamburger 150g, pomodoro, insalata
LA VIATTA con patatine fritte
Pane ciabatta, salsiccia, peperoni, cipolla
VILLAFRANCA con patatine fritte
Pane ciabatta, melanzane, peperoni e cipolla grigliati, salsa di carciofi

Menù baby
Hamburger (solo carne) con patatine fritte
Würstel con patatine fritte

Le nostre birre tradizionali

Bionda · alla spina · Paulaner Münchner Hell · 4.9% Vol. 
Non filtrata · alla spina · Hacker · Pschorr · 5,5% Vol.

Rossa · alla spina · Paulaner Marzen · 5,8% Vol.

IPA · alla spina · Lowrider · 5.8% Vol.

Zero alcol, Zero glutine, 100% Birra
Grommet Keller Pils · 0,33 · 4.8% Vol. IN LATTINA

FORST 0,0% · Lager · 0,33 · 0.0% Vol. IN BOTTIGLIA

Per chi la birra non la beve
Coca cola (in lattina)

Acqua minerale frizzante o naturale
Caffè
* Su tutte le consumazioni da litro viene applicata una cauzione di € 5,00 per il boccale



La manifestazione, da sempre attenta alla sostenibilità ambientale, alla valorizzazione e salvaguardia del paesaggio e della natura, utilizza stoviglie lavabili ed attua la raccolta differenziata con lo scopo di ridurre al massimo la produzione di rifiuti.

BIONDA alla spina
Paulaner Münchner Hell

BIANCA alla spina
Wahine

NERA alla spina
Black Wisdom

620 PASSI “LEGGERA” alla spina
Golden Ale light

KELLER PILS in lattina
Grommet

FORST 0,0% in bottiglia
lager analcolica

Colore paglierino con schiuma 
sottile e candida. Il sorso è 
morbido, setoso e finemente 
carbonato: la dolcezza del 
frumento s’intreccia alla rusticità 
della segale e a lievi note di 
cedro, per poi chiudersi in un 
finale morbido con ritorni di 
pompelmo e coriandolo.
Grado alcolico: 5,1% vol

Bruno scuro con riflessi mogano 
e schiuma cappuccino. Il sorso, 
snello e vellutato d’avena, 
ammorbidisce i toni tostati 
di cacao, caffè e cioccolato. 
Note di mirtillo e mora donano 
complessità, prima di un finale 
amaro di caffè estratto a freddo.
Grado alcolico: 4,9% vol

Birra chiara di colore giallo 
brillante. Al naso si apre con 
note floreali e leggere sfumature 
agrumate, per un’intensità 
olfattiva media. Il sorso è floreale 
e agrumato, con un amaro 
contenuto. Fresca e dissetante, 
ideale per chi cerca una birra 
leggera e facile da bere.
Grado alcolico: 2,6% vol

Color dorato carico e opalescente, 
con schiuma candida e compatta. 
In bocca le note di pane chiaro 
lasciano subito il posto a un amaro 
erbaceo deciso e persistente, con 
sfumature balsamiche nel finale.
Grado alcolico: 4,8% vol

La prima birra di casa FORST con 
zero gradi alcolici. Piacevoli note 
di luppolo, questa birra lascia un 
gusto pieno e bilanciato. La sua 
freschezza rigenerante permette 
di godersi a fondo ogni momento 
della giornata.
Grado alcolico: 0,0% vol

NON FILTRATA alla spina
Hacker - Pschorr

ROSSA alla spina
Paulaner Marzen

IPA alla spina
Lowrider

LE NOSTRE BIRRE

BIRRE “SPECIALI”

* Su tutte le consumazioni da litro viene applicata una cauzione di € 5,00 per il boccale

Questa birra ha un colore giallo paglierino 
e un denso cappello di schiuma. L’aroma è 
ricco, luppolato e biscottato, mentre il gusto 
offre un ottimo equilibrio tra malto e luppolo, 
accompagnato da una piacevole frizzantezza. 
Il retrogusto di questa Original Münchner Hell 
è leggermente secco.
Grado alcolico: 4,9% vol

Il lievito dal sapore finemente aromatico 
fornisce le proprietà particolari alla 
kellerbier anno 1417. Prodotta secondo 
un’antica tradizione, non viene filtrata, 
preservando in tal modo tutti i suoi 
ingredienti naturali che rendono speciale 
questa birra dal colore dorato.
Grado alcolico: 5,5% vol.

Birra rossa speciale caratterizzata da un 
piacevole contrasto fra il dolce del malto 
caramello e l’amaro del luppolo; sono 
percepibili note tostate, speziate e torbate.
Grado alcolico: 5,8% vol.

Colore paglierino opalescente con sfumature 
verdognoli e schiuma lieve. Al naso profuma 
di luppoli resinosi, frutta tropicale e crosta di 
pane. Il sorso è setoso e succoso: la dolcezza 
di guava e maracuja lascia spazio a un finale 
amaro di pompelmo e a un retrogusto sapido.
Grado alcolico: 5,8% vol.


